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ROSE

DOMAINE PATRICE ARNAUD
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Rosé BRUT
Vin de France Un panier de fruits frais...
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LE TERROIR LA VIGNE
Sol: Argilo-calcaire Age: 30-40 ans
Rendement: 40 hl/ ha Vigne palissée
\. { Production annuelle: 2000-
5000 bouteilles (75cl)
/ L Agriculture biologique
VINIFICATION
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The Rosé

Vendanges manuelles

Grappes de raisins mars intactes
jusqu'au cuvage

Pressurage direct

Passage au froid

Débourbage et réchauffement
du moUt pour le départ en
fermentation alcoolique, en
basse température, pendant
environ 30 jours.
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DEGUSTATION
Robe: Rose tres pale

Nez: Ouvert sur des notes de
patisserie et d'agrimes

Bouche: Le palais se montre
gras, soyeux et tres agréable.

Alcool
13% Vol.

100%
Gamay
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o Apeéritif
e Tajine de poulet

e Salade de fruits
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https://www.facebook.com/domainearnaud
https://instagram.com/domainepatricearnaud?igshid=ig3fyujymixq
https://www.domaine-patrice-arnaud.com/
https://www.domaine-patrice-arnaud.com/
mailto:contact@domaine-patrice-arnaud.com

