DOMAINE PATRICE ARNAUD

Beaujolais AOP Une exposition au soleil levant, une terre rouge parsemée de plaques de
ROUGE pierres dorées et une légére filtration pour l'expression d'un grand terroir !
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LE TERROIR LA VIGNE
Sol: Argilo-calcaire, parsemé de Age: 30 - 70 ans

Pierres Dorées

R :40hl/h
1 endement: 40 d ] Production annuelle: 1000-

3000 bouteilles (75cl)

Parcelle: "Les Oncins"

I . En conversion vers °
I'Agriculture Biologique N
VINIFICATION g
Vendanges manuelleset \. ./ %
mécaniques. Eraflage du raisin. a3
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Levures du raisin < , N 2
. , DEGUSTATION g
Maceération: 15 jours g
Fermentation malolactique Robe: Rouge pourpre g
Elevage: 8 mois sur lies fines Bouche: Fruits confiturés, 5
, , . épicés, avec une bouche &
Mise en bouteille apres une chaleureuse et des tanins
légere filtration soyeux!
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e Saucisson Lyonnais

Alcool 100% 8-10 14°C e (COte de Boeuf
14% Vol.  Gamay Noir ans
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DOMAINE PATRICE ARNAUD
O @ www.domaine-patrice-arnaud.com - contact@domaine-patrice-arnaud.com
99 rue des Vendangeurs 69210 St Germain Nuelles - +33 (0)6 67 63 97 43


https://www.facebook.com/domainearnaud
https://instagram.com/domainepatricearnaud?igshid=ig3fyujymixq
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